附件3：

福建优思食品有限公司飞行检查问题清单

2.1
八珍糕原料拆包间地面开裂，未及时维护。

2.7
现场见两桶食用酒精放置于化验室地面，未专区或专库贮存，未进行效防护。

2.8
现场见成型机，搅拌机等设备有物料残留等未及时清洁维护。

2.10
云片糕内包车间洗手消毒间现场见蟑螂爬行，仓库未设置防虫害装置。

2.11
八珍糕拆包车间（一般作业区）和搅拌车间（清洁作业区）的物流口仅以垂帘遮挡，未有效隔断。

3.3
企业未提供食品原料、食品添加剂、食品相关产品的贮存、保管记录、领用出库和退库记录。

*4.1
查20240701糕粉（企业声称实际成分为大米粉和糯米粉）的原料验收记录，仓库现场仅见磨米粉（生产商：漳州荣升食品有限公司），配料仅标识大米。

4.8
未制定关键工序包装的具体参数；未提供关键工序成型工序的生产记录。

*6.4
水分原始记录表格设置不规范，未记录产品品名、生产日期等相关信息。

7.1
辅料仓库内存放白砂糖（贮存要求：温度≤38℃，湿度＜70%），现场未见温湿度监控设施及相应记录。

7.3
成品区未划分不合格品区域，也未见分区标识。

7.4
产品运输和交付管理制度中规定冷库温度控制在-18℃左右，但企业实际未配备冷库。

12.2 抽一品一码系统录入情况，生产记录中原味云片糕（生产日期：20260628）原料麦芽糖浆录入的厂商（大地玉米）与实际原料厂商（昊天玉米）不一致。

