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“地理标志产品  平泉滑子菇”标准编制说明

“地理标志产品  平泉滑子菇”标准编制小组
一、平泉滑子菇栽培概况及制定本标准的必要性
（一）平泉滑子菇栽培概况
滑子菇为我国北方主要珍稀食用菌种类之一，食药兼用，具有较高的营养价值及保健药用功效。20世纪80年代，我国从日本引进滑子菇栽培技术。滑子菇为低温型食用菌，因此，我国滑子菇栽培以北方为主。据1979年民俗调查，平泉市农科所的梁希才采集了第一株野生滑子菇，进行分离驯化，为平泉滑子菇产业的发展奠定了基础。平泉市滑子菇产业发展已有40多年的历史。平泉市被中国食用菌协会命名为"全国食用菌行业先进县"、"中国食用菌之乡"、"中国滑子菇之乡"、"全国小蘑菇新农村建设优秀示范县"等称号。滑子菇是平泉市食用菌当家品种，也是在全国已占有一席之地的品种，同时是中国滑子菇价格形成中心地区。滑子菇远销日本、韩国、加拿大、美国、西欧、东南亚等国家。2012年，滑子菇总产量达10万吨，占全中国总产量的25%。地理标志根据《农产品地理标志管理办法》规定，河北省平泉市兴科食用菌专业合作社单位申请对“平泉滑子菇”实施国家农产品地理标志登记保护。经过初审、专家评审和公示，符合农产品地理标志登记程序和条件，2012年8月3日中华人民共和国农业农村部（原中华人民共和国农业部）对“平泉滑子菇”实施农产品地理标志正式批准登记保护。

平泉滑子菇地域保护范围位于燕山山脉，地理标志保护的区域范围为平泉市卧龙镇、平泉镇、杨树岭镇、台头山乡、松树台乡、榆树林子镇、茅兰沟乡、平房乡、黄土梁子镇、北五十家子镇、柳溪乡、七家岱乡、七沟镇、王土房乡、党坝镇、郭杖子乡、小寺沟镇、南五十家子镇、道虎沟乡19个乡镇291个行政村。地理坐标为东经118°21′00″-119°15′00″，北纬40°24′00″-40°40′00″。保护范围内年最高气温37 ℃，最低气温-24℃，年平均气温7.3 ℃，年均昼夜温差12~22 ℃，≥10 ℃的积温为3000 ℃~3200 ℃，无霜期135 d。海拨高度500 m~1738 m之间，森林覆盖率80%以上，年降水量550 mm，年平均日照时数2004 h左右。由于地貌复杂，高山丘陵交错起伏，川谷纵横，形成许多小气候区。总的特点是:寒冷期长，雨量集中，日照充足，四季分明，昼夜温差大，适合滑子菇等变温结实的菌类生长。平泉市水资源丰富，境内5条主河都属源流，其中瀑河、青龙河、老牛河属滦河流域;大凌河、老哈河属辽河流域，统称辽河以南。县内流径短，无客水流入，支流多为季节性河流。因无客水流入，所以水质呈中性，适合滑子菇生长的酸碱度要求。生产用水主要为该流域的的地下水，水质良好，无污染，符合滑子菇生产的要求。
平泉滑子菇子实体组织致密、个体较大，菇形圆整、颜色黄白，粘液层薄、不易开伞;菇柄较长，少有鳞片，具有特殊的清香味。平泉滑子菇不仅味道鲜美、口感爽滑，而且营养丰富。经检测与普通滑子菇比较，平泉滑子菇中的天门冬氨酸、亮氨酸、丙氨酸、氨基酸总量、蛋白质、维生素B2含量均明显高于普通滑子菇；苏氨酸、丝氨酸、脯氨酸、蛋氨酸、甘氨酸、胱氨酸、缬氨酸、异亮氨酸、酪氨酸、苯丙氨酸、赖氨酸、组氨酸、精氨酸、脂肪、磷均高于普通滑子菇。
平泉滑子菇质量安全要求：一是切实搞好环境卫生，作好菇棚、袋面、工具、器具消毒。菇根、烂菇及废料要及时清除，并远离出菇场所。二是严防培养料带菌，必须做到灭菌彻底和无菌条件下接种，接种时必须在低温、无菌条件下进行。发菌时适温培养，最高不超过28℃，并加强通风。三是菌种使用具有旺盛生命力的适龄良种。凡退化种、老化种、杂菌污染种均应淘汰。四是培养料配制时，按比例添加麦麸、石膏等营养物，不宜过量。五是对污染的菌袋，采用分开管理措施。污染较轻的可采用石灰水局部注射处理，禁止使用农药；同时，加强菇棚温度、湿度及通风管理。对污染严重的菌袋。采用掩埋或发酵后生产草腐菌等方式处理。六是菇棚门窗安装防虫网，防止成虫飞入，杜绝虫源。菇棚内经常撒石灰粉，以灭菌杀虫。七是出菇以后使用生物制剂或采用黑光灯、黄板、防虫网、灭蝇灯等相结合的办法诱杀除虫。产品质量符合《NY5095－2006无公害食品食用菌》国家农业行业标准要求。
（二）制定本标准的必要性
滑子菇是平泉市食用菌产业“当家”品种，也是北方食用菌特色品种，但近年来产量逐年下滑，由 2012 年的 23.4 万吨下降到 2020 年的 10.18 万，降幅达56.50%，主要原因为平泉滑子菇生产标准化程度低，病虫害发生严重，严重制约了平泉滑子菇产业的健康发展。2012年8月，“平泉滑子菇”获批农业部国家地理标志产品，其产量位居全国首位，且国内外市场潜力巨大，但是无相关的国家或行业标准。通过《地理标志产品  平泉滑子菇》标准的制定，可进一步规范平泉滑子菇的种植和产品销售，提高产品质量，明确平泉滑子菇的产品特点、技术要求等内容，能体现出地理标志产品的特征，进一步提升平泉滑子菇的市场中的知名度，加快与国际市场接轨，发挥平泉滑子菇地域特点及资源优势，有效保护好“平泉滑子菇”得天独厚的品牌资源，提高产品附加值，为产品的知名度提升及产品品牌、质量特色等保护提供必要依据。标准的实施，可使地理标志产品平泉滑子菇生产有章可循、有标可依，推进平泉滑子蘑标准化进程，提高国家地理标志产品“平泉滑子蘑”的产品质量，切实推动河北省特色食用菌--滑子蘑产业的健康发展，将在我省食用菌产业转方式、调结构、供给侧结构性改革和乡村振兴中发挥重要作用。

二、任务来源

为了规范地理标志产品--平泉滑子菇的生产，促进平泉滑子菇产业健康发展，全面提高其市场竞争力，2019年3月，由起草单位申请，由河北省农业农村厅提出，同年11月，河北省市场监督管理局下达了“地理标志产品  平泉滑子菇”标准编制任务（NY201976），整个项目全面启动。

三、工作基本情况
接受编制任务后，由河北农业大学李守勉副教授牵头，立即组织行业专家、科研单位和生产单位代表，成立了标准起草小组，对标准的编制工作进行了认真研究和详细部署，明确了编制工作分工、要求和进度。起草小组通过广泛收集资料，深入产地进行生产调研，并参加全国珍稀食用菌产业大会进行交流，在近年来课题组的相关研究成果的基础上，查阅了大量文献资料，并结合生产经验，起草了“地理标志产品  平泉滑子菇”初稿，起草小组在对初稿进行认真研讨、反复修改后，形成了本标准的征求意见稿，将征求意见稿发至我省多家科研、教学、生产企业、管理部门和专家，广泛征求意见，根据提出的意见和建议进行了修改完善，形成“送审稿”。现将主要工作情况汇报如下：
（一）成立起草小组
成立标准编制小组，起草小组由河北农业大学、平泉市食用菌产业服务局、承德市农林科学院、平泉市希才菌业科技有限公司等单位共20余人组成，将任务逐级分解到人。起草单位为河北农业大学，协助单位有承德市农林科学院、平泉市食用菌产业服务局、承德市农林科学院、平泉市希才应用菌科技发展有限公司。起草小组人员组成见表1。

表1  起草小组主要成员基本情况
	序号
	姓  名
	性别
	年龄
	学历
	职称
	工作单位

	1
	李守勉
	女
	43
	博士研究生
	副教授
	河北农业大学

	2
	李 明
	男
	60
	大学本科
	教授
	河北农业大学

	3
	王会森
	男
	50
	大学本科
	推广研究员
	平泉市食用菌产业服务局

	3
	田景花
	女
	52
	博士研究生
	副教授
	河北农业大学

	4
	赵清
	女
	37
	大学本科
	高级农艺师
	河北省农业特色产业技术指导总站

	5
	李国杰
	男
	36
	博士研究生
	副教授
	河北农业大学

	6
	王俊玲
	女
	41
	博士研究生
	副教授
	河北农业大学

	7
	杨世丽
	女
	40
	硕士研究生
	高级农艺师
	邢台市农业农村局蔬菜站

	8
	李雪姣
	女
	40
	硕士研究生
	高级农艺师
	邢台市农业农村局蔬菜站

	9
	董 岩
	男
	40
	大学本科
	推广研究员
	承德市农林科学院

	10
	王民乐
	男
	29
	硕士研究生
	助理研究员
	承德市农林科学院

	11
	王奎星
	男
	57
	专科
	其他
	涿州秋实农业科技有限公司

	12
	王田妹
	女
	36
	学士
	农艺师
	唐山市农业环境监测保护站

	13
	闫丽
	女
	38
	学士
	高级农艺师
	承德市农林科学院

	14
	陶秀娟
	女
	49
	学士
	研究员
	承德市农林科学院

	15
	张利超
	男
	33
	硕士
	助理农艺师
	承德市中药材绿色生态种植技术服务中心

	16
	李昊
	男
	32
	本科
	农艺师
	承德市农林科学院

	17
	刘源
	女
	28
	研究生
	助理研究员
	承德市农林科学院

	18
	祁占东
	男
	39
	本科
	高级农艺师
	承德县蔬菜站

	19
	刘荣华
	女
	42
	本科
	高级农艺师
	河北省农业广播电视学校平泉市分校

	20
	孙景明
	男
	44
	本科
	高级农艺师
	平泉市农业农村局

	21
	王志军
	男
	42
	本科
	农艺师
	平泉市蔬菜技术推广中心

	22
	徐建平
	女
	40
	本科
	农艺师
	平泉市蔬菜技术推广中心

	23
	翟东坡
	男
	41
	本科
	农艺师
	平泉市农业农村局

	24
	贾敏
	女
	39
	本科
	农艺师
	平泉市农业农村局

	25
	陈婧
	女
	41
	本科
	高级农艺师
	承德市农林科学院


（二）收集资料、实地调研
起草小组广泛收集到国内外有关滑子菇种植方面的行业标准、地方标准及技术资料，同时到平泉市滑子菇生产基地进行多次调研，掌握生产情况并多次抽取样品进行检测，为科学制定该标准奠定了基础。

（三）总结经验及广泛交流
根据我省平泉滑子菇生产情况，本着突出重点、兼顾一般的原则，确定以平泉市平泉市卧龙镇、平泉镇、黄土梁子镇、北五十家子镇等重点进行分析。2019年3月和2021年10月，编制小组成员到全国滑子菇主产地进行广泛调研交流，充分吸取全国各地滑子菇栽培的成功经验，为本标准的制定提供了参考。

（四）起草“征求意见稿”
2021年9月，根据已收集到的文献资料、生产调查情况、前期研究结果及会议交流情况，召开了编制方案论证会，确定了编制原则、编制框架和内容。按照《标准化工作导则第一部分：标准的结构和编写规则》（GB/T1.1-2020）的要求，编写起草了“地理标志产品  平泉滑子菇”初稿。初稿完成后，起草小组成员针对各条款进行了认真研究和讨论，并进行了多次修改，形成征求意见稿。
（五）修改形成“网上征求意见稿”

“征求意见稿”完成后，起草小组分别寄送中国农业科学院农业资源与农业区划研究所胡清秀研究员、河北师范大学生命科学院王立安教授、四川省农业科学院士壤肥研究所王波研究员、河北工程大学郑素月教授、河北北方学院忻龙祚教授、河北省微生物研究所陈文杰研究员、河北大学王谦研究员、承德市市农业环境保护监测站张晓波推广研究员、平泉市职教中心吕晓华高级农艺师、平泉希才应用菌科技开发有限公司刘绍苍总经理等长期从事食用菌科研、教学、生产和行政主管单位的有关专家，征求对本标准的修改意见，共发送“征求意见稿”至10个单位或个人，收到10个回复意见并都提出了修改意见，共征求到修改意见18条，其中采纳17条，未采纳1条。根据各方反馈的修改意见，对“征求意见稿”进行了讨论和修改，并填写河北省地方标准征求意见处理情况汇总表，完成编制说明，形成“网上征求意见稿”。将地方标准网上征求意见稿、编制说明和网上征求意见申请书等材料，提交给标准化行政主管部门向社会公开征求意见。

四、主要技术指标确定原则及依据

（一）编制原则

项目组通过试验研究、市场调研、实地走访、技术研讨的方式收集了大量的一手数据，初步确定了《地理标志产品  平泉滑子菇》标准起草所遵循的基本原则：

1. 科研单位、管理部门、生产单位相结合的原则

该项标准的制定和提出是在河北农业大学、平泉市农业农村局、食用菌产业发展中心及平泉滑子菇主要生产基地的紧密配合完成的，是科研单位、业务管理部门、基层生产单位相结合的产物。

2.可操作性强的原则

本标准适用于平泉滑子菇地理标志产品保护范围，是在平泉滑子菇生产区域内进行多年多点试验，是田间试验，生产实践、技术验证、产品检测等工作的多年积累，经实地走访和标准使用者的意见反匮作为编写和修订依据，标准的可操作性强。
3. 标准制定的广泛性原则

品种不同、地理位置不同、产品批次不同，会导致平泉滑子菇生长发育和产品品质有所差异，标准编制过程中项目组选择不同品种、不同栽培模式、不同生产批次进行调查、研究。标准的制定充分考虑平泉滑子菇能体现出地理标志产品的特征，合理出制定的产品标准和生产技术规程，注重实用性和可行性，旨在规范平泉滑子菇地理标准产品的生产与销售。

4. 适当超前原则

河北省食用菌产业发展迅速，但栽培品种单一，珍稀食用菌种类缺乏，一定程度制约了食用菌产业发展，发展珍稀食用菌种类，是保证我省食用菌产业快速、健康发展的必由之路。本标准的实施，有利于规范平泉滑子菇生产技术，将在我省农业转方式、调结构、供给侧结构性改革和乡村振兴工作中发挥重要作用，并将推进京津冀协同发展生态农业；同时，推进地理标志产品--平泉滑子菇的生产标准化进程，进一步提升平泉滑子菇的市场中的知名度，加快与国际市场接轨，发挥平泉滑子菇地域特点及资源优势，有效保护好“平泉滑子菇”得天独厚的品牌资源，提高产品附加值，为产品的知名度提升及产品品牌、质量特色等保护提供必要依据。因此，本标准的制定，既符合当今社会的发展需求，又具有一定的超前性，对提高平泉滑子菇产品的安全质量、商品价值及市场竞争力产业发展具有重要的指导作用。本标准的制定，既立足现实需要，又融合当前先进的技术手段，理论联系实际，尽可能做到理论上和技术的先进性。

（二）标准编制依据及其说明

    1. 编制依据

河北农业大学食用菌产业研发团队多年来一直注重科学研究与生产实践相结合，在平泉滑子菇栽培技术研究方面的取得了较大的进展。标准编制组近年来对滑子菇生产实践和基础理论研究方面的重大成果，在查阅了大量的滑子菇栽培及产品质量要求等方面的资料，并多次深入生产一线，积累了丰富的经验，并与平泉市食用菌产业发展中心和平泉市农业农村局合作，多次抽取不同基地的产品，示范推广平泉滑子菇地理标志产品的相关标准。该项技术已在平泉希才应用菌科技发展有限公司、河北省平泉市兴科食用菌专业合作社、东宁双隆滑子蘑农民专业合作社等河北及内蒙滑子蘑生产基地进行了实践验证，示范推广800余万棒，示范推广效果良好，为该标准的制定提供了可靠的依据。

2.现行标准或规定

本标准参照GB/T 1. 1-2020规则编写，本着“科学、先进、实用”的原则，充分考虑农业主管部门、收购商及生产企业的意见，力求做到适用范围明确、层次清楚、内容先进可靠，文字表述准确、通俗易懂，可操作性强。目前，尚平泉滑子菇地理标准产品的相关质量标准，本标准与现行法律、法规和相关标准相协调、无冲突。

主要依据的标准有： GB/T 191《包装储运图示标志》、GB 5009.3《食品安全国家标准 食品中水分的测定》、GB/T 5009.10《植物类食品中粗纤维的测定》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 7718《国家食品安全标准 预包装食品标签通则》、GB 14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、GB/T 17924-2008 《地理标志产品 标准通用要求》、JJF 1070 《定量包装商品净含量计量检验规则》、国家质量监督检验检疫总局2005年第75号令《定量包装商品计量监督管理办法》等。
主要依据的相关福鼎：《地理标志产品保护规定》、《农产品地理标志管理办法》、《农产品地理标志使用规范》、《平泉滑子菇产品质量控制技术规范》等。

     3. 《地理标志产品 平泉滑子菇》标准的几点说明

（1）术语和定义

起草小组在借鉴其他伞菌类食用菌的相关定义的基础上，针对开伞度的定义进行了反复讨论、沟通，最终定义为：

开伞度 cap-opening ratio of Pholiota nameko
菌盖相对两卷边内边缘的距离与菌盖宽度的比例。

注1: 开伞度以“分”表示，比值为 1 时，即菌盖平展时开伞度为 10 分。

（2）产地环境条件
根据平泉滑子菇的保护范围，海拔324m~1756 m之间，平均海拨550 m，海拔数据来源于保护范围内各乡镇的种植区域进行GPS定点采取数据并进行汇总分析得到。年最高气温37 ℃，最低气温-24℃，年平均气温7.3 ℃，年均昼夜温差12~22 ℃，≥10 ℃的积温为3000 ℃~3200 ℃，无霜期135 d，气象数据来源于当地气象局的多年实地检测数据汇总。

（3）感官指标

滑子菇感官指标分为鲜菇和干菇两种进行规定，主要依据项目组根据产品特性和实测结果和收购商对产品收购时的具体要求相结合的基础上，对相关指标进行修改完善而确定了最终的感官指标。

（4）理化指标
标准编制组对平泉市10个滑子菇生产基地的20批样品进行抽检，每个样品5次重复，主要对粗蛋白、粗脂肪、粗纤维、总糖、灰分等指标进行了测定，并取测得数据的平均值，并分析平泉市农业农村局和平泉市食用菌发展中心多年来采集并检测的数据进行分析比较，

最终确定了平泉滑子菇的理化指标。
（5）技术要求
①品种选择。本项目组在引进我国平泉滑子菇育种最新研究成果的基础上，进行了品比试验，并根据平泉滑子菇主栽品种的生产经验进行了总结，筛选出了优质、高产、抗逆性强、适用性广的平泉滑子菇优良品种选择“早生2号” “早丰112”、“C3-3”和 “师滑1号”等优良品种。
②出菇期管理。根据平泉滑子菇生长发育特点，结合大量的生产实践经验及调研结果，出菇期温度、湿度为两个关键因素，标准中详细规定了湿度、温度管理原则及操作要求。适宜温度为8 ℃～12 ℃，保持10℃以上的温差；水要轻喷、勤喷，保持空气相对湿度85%~90%；出菇期间二氧化碳浓度不高于0.12 %；光照强度为800 lx ~1200 lx。
③病虫害防控。平泉滑子菇栽培中要重点防控黏菌病害及菇蚊、菇蝇等虫害，病虫害防控是平泉滑子菇生产的重要措施，也是与生产安全优质最为密切的环节。本标准贯彻 “预防为主，综合防治”的防控原则，优先使用农业防治、物理防治、生物防治的综合防控措施。按照平泉滑子菇地理标志产品申报时的质量安全要求，生产过程严禁使用任何农药 。
④采收时期及采收方法。采收时期及采收方法对平泉滑子菇商品品质影响较大，生产中常出现采收过晚的现象，导致品质下降，为提高鲜菇商品性，详细说明了采收时间和采收方法。80%以上子实体的菌盖呈半球状、直径达到2 cm左右、菌模未开裂时采收。采收的子实体放入洁净的周转筐内。
五、标准水平的分析和依据

本标准制定过程中，充分考虑到标准的前瞻性、科学性、实用性和先进性。在本标准起草过程中，在总结了多年多地试验研究基础上，编写项目组成员查阅了近年来国内相关科技文献，参考了平泉滑子菇栽培技术方面取得的最新科研成果，并充分考虑菇农、收购商的生产实际及具体要求，在参考滑子菇栽培技术规程、食用菌栽培基质质量安全要求、病虫害综合防控、食用菌分级标准、农药使用等标准为参考，使技术指标合理、先进，写作规范，高标准、严要求，初步完成了本标准的编写。

本标准各项指标的制订均开展了大量的试验验证，具有充分科学依据和坚实的实践基础。通过对平泉滑子菇主要产区的生产经验和产品质量进行深入分析，所制定的标准符合我生产实际。此标准的颁布将推进地理标志产品--平泉滑子菇的生产标准化进程，进一步提升平泉滑子菇的市场中的知名度，加快与国际市场接轨，发挥平泉滑子菇地域特点及资源优势，有效保护好“平泉滑子菇”得天独厚的品牌资源，提高产品附加值，为产品的知名度提升及产品品牌、质量特色等保护提供必要依据。因此，本标准的制定，既符合当今社会的发展需求，又具有一定的超前性，对提高平泉滑子菇地理标志产品的安全质量、商品价值及市场竞争力产业发展具有重要的指导作用。本标准的制定，既立足现实需要，又融合当前先进的技术手段，理论联系实际，尽可能做到理论上和技术的先进性。目前，我国行业标准中没有关于 “地理标志产品 平泉滑子菇”标准，因此，此达国际先进水平。
六、建议

结合本省实际，针对《地理标志产品  平泉滑子菇》标准提出以下建议：

1. 采取多种形式，加大宣传力度，使平泉滑子菇生产企业及农户能够及时了解标准内容和有关法规政策，从而保证标准的贯彻实施。

2. 切实按照地方标准的管理制度，根据平泉滑子菇生产技术及产品标准的不断发展和提高，及时修订本标准，以适应生产和技术发展的需要。
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